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Em Tiradentes, o sabor da Catalunha
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- 0 10° Festival de Gastronomia de Tiradentes vai promover um intercambio entre as
cozinhas mineira e catala. Idealizado e produzido por Juliana Velloso, mineira que mora em
Barcelona, o projeto Sabor e Saber nasce com uma rica programacao. Entre os dias 17 e 26,
chefs e profissionais da area estarao reunidos em palestras e festins gastronomicos. Para
apresentar a cozinha catala, marcada pela variedade de peixes, hortalicas, ainda carnes e
lacteos da montanha, estarao em Minas os chefs Alex Gares, Montse Estruch, Jordi Llobet,
Oscar Teixidd, Sergi Ferrer e Ismael Alonso. O mineiro André de Melo e o argentino Lucas Neri
completam o time. Os festins custarao RS 225, por pessoa. Informacoes no site.



